
CHEF`S MENU I

Carpaccio & Cèpe de Bordeaux
Carpaccio naudanfileestä, uunipaahdettua herkkutattia, 
Västerbotten-juustoa, Västerbotten-kreemiä ja rucolaa

Cream & Sunroot 
Maa-artisokkakeittoa ja maa-artisokkasipsejä

  
Hare & Polenta

Mausteista kanipataa ja kermaista polentaa, kauden kasviksia

Creme Caramel & Citrus
Creme caramel ja marinoituja sitruksia

68,-

CHEF`S MENU II

Scallop & Vermouth
Paistettua kampasimpukkaa, vermuttikermaa ja
timjami-valkosipuliöljyä, Yvonnen maalaisleipää

Galette & Onions
Ranskalainen karamellisoitu sipulipiiras,
vihreä lisäkesalaatti ja salottivinegrettiä

Fish & Beurre Blanc
Paistettua vaaleaa kalaa, beurre blanc-kastiketta marmoroituna 

timjamiöljyllä, valkoviinissä haudutettuja beluga-linssejä
sekä kauden kasviksia

Almond & Red Currant
Mantelifinancier ja creme fraiche mousse
sekä vaniljalla marinoitua punaherukkaa

68,-

VIINIPAKETTI I

Ravier Gamay, Ranska
La Royere Oppidum Blanc, Ranska
La Royere Oppidum Rouge, Ranska

Quevedo Tawny Special Reserve, Portugali
43,-

VIINIPAKETTI II

Chateau Rombeau Ceramista Blanc, Ranska 
Lucien Albrech Gewurztraminer, Ranska 

Aresca Gavi, Italia
Zantho Beerenauslese, Itävalta

40,-



Mainitsethan mahdollisesta erityisruokavaliosta/allergiasta tarjoilijallesi

ALKURUOAT

Galette & Onions 12,00,-
Ranskalainen karamellisoitu sipulipiiras,
vihreä lisukesalaatti ja salottivinegrettiä

Viinisuositus: Lucien Albrech Gewurztraminer, Ranska

Cream & Sunroot 12,00,-
Maa-artisokkakeittoa ja maa-artisokkasipsejä

Viinisuositus: Domaine La Royere Oppidum Blanc, Ranska

Scallop & Vermouth 16,00,-
Paistettua kampasimpukkaa, vermuttikermaa ja
timjami-valkosipuliöljyä, Yvonnen maalaisleipää

Viinisuositus: Chateau Rombeau Ceramista Blanc, Ranska

Carpaccio & Cèpe de Bordeaux 16,00,-
Carpaccio naudanfileestä, uunipaahdettua herkkutattia,
Västerbotten-juustoa, Västerbotten-kreemiä ja rucolaa

Viinisuositus: Ravier Gamay, Ranska

PÄÄRUOAT

Spicy Warm Veggies & Polenta 26,00,-
Ribollita-kasvispataa, paistettua polentaa sekä parmesaania
Viinisuositus: Chateau Rombeau Le Botaniste Fig. 3, Ranska

  
Hare & Polenta 32,00,-

Mausteista kanipataa ja kermaista polentaa, kauden kasviksia 
Viinisuositus: Domaine La Royere Oppidum Rouge, Ranska

Fish & Beurre Blanc 36,00,-
Paistettua vaaleaa kalaa, beurre blanc-kastiketta

marmoroituna timjamiöljyllä, valkoviinissä haudutettuja
beluga-linssejä sekä kauden kasviksia

Viinisuositus: Aresca Gavi, Italia

Tenderloin & Roquefort 41,00,-
Naudan sisäfilepihvi (medium) 150g, roquefort-kastiketta,

maa-artisokkapyreetä, kauden kasviksia ja paahdettua perunaa
Viinisuositus: Chateau Rombeau Le Botaniste Fig.3, Ranska

JÄLKIRUOAT
 

Creme Caramel & Citrus 14,00,-
Creme caramel ja marinoituja sitruksia
Viinisuositus: Beerenauslese, Itävalta

Almond & Red Currant 14,00,-
Mantelifinancier ja creme fraiche mousse

sekä marinoitua punaherukkaa
Viinisuositus: Quevedo Tawny Special Reserve, Portugali

 



 VALKOVIINIT      12cl  16cl  PLO

Bretz Riesling, Saksa     9,00  11,90  54,00
Aresca Gavi, Ranska     10,50  13,60  62,50
Chateau Rombeau Ceramista Blanc, Ranska  10,50  13,60  62,50
Lucien Albrech Gewurztraminer, Ranska  11,00  14,00  67,50
La Royere Oppidum Blanc, Ranska   11,00  14,00  67,50

 PUNAVIINIT      12cl  16cl  PLO

Ravier Gamay, Ranska     9,50,-  12,50,-   58,50,-
Duo Rosso, Italia      10,30,-  13,60,-  61,50,-
Chateau Rombeau Le Botanista Fig. 3, Ranska 10,50  13,80  62,50
La Royere Oppidum Rouge, Ranska   11,00  14,00  67,50
Falezza Amarone          91,00

 KUOHUVIINIT & SHAMPANJAT    10cl    PLO

Murviedro Cava, Espanja     6,50,-    45,00,-I 
Heart Prosecco, Italia      8,50,-    54,00,-

Champagne Gardet Brut Tradition, Ranska      110,00,-
Champagne Gardet Prestige CG 2006, Ranska     180,00,-
 
 JÄLKIRUOKAVIINIT     8cl

Zantho Beerenauslese, Itävalta    10,80,- 

 VÄKEVÄT VIINIT     8cl

Quevedo Tawny Special Reserve, Portugali   13,50,- 


